
MENÚ

Bites
HUMMUS DE REMOLACHA  
Con crudite de vegetales y pan
de masa madre 
$12,00.-

ANILLOS DE CALAMAR  
Apanados con salsa cocktail
y aji dulce encurtido
$16,00.-

MEJILLONES AL CURRY 
Arroz con coco, cilantro y
jalapeño encurtido
$18,00.-

TIRADITO DE ATÚN   
Marinado en soja, wasabi,
naranja, jengibre y rábano
$16,00.-

LANGOSTINOS CON ROMESCO  
Albahaca y almendras
caramelizadas
$19,00.-

EMPANADAS DE TERNERA   
Cortada a cuchillo
con chimichurri
$16,00.-

EMPANADAS DE HONGOS ASADOS   
Papa y berenjena
con chimichurri
$14,00.-

AREPAS DE PULPO   
Con aguacate, cilantro,
limón y alioli
$16,00.-

ESPECIALES ALMUERZO —12:00 A 16:00 PM— 
PASTA DE SEMOLA CASERA   
Caccio e pepe
$12,00.-

PECHUGA DE POLLO GRILLADA   
Puré de papas, alcaparras,
espárragos y hongos grillados
$15,00.-

MAHI MAHI APANADO 
Con ñoquis de yuca en mantequilla
de tomates, albahaca fresca
$15,00.-

ENSALADA DE TOMATES   
Sandia, naranja, pepinos albahaca  
y emulsión de queso feta
$14,00.-

ENSALADA DE
ZUCCHINI GRILLADOS 
Con hongos y tomates, con tofu, 
tahini, albahaca, menta
y pimienta rosa
$14,00.-



MENÚ

Sándwiches
KATSU SANDO
DE CHULETA AHUMADA   
Con sauerkraut, vegetales 
encurtidos y mostaza 

$18,00.-

MILANESA DE TERNERA CON 
HUEVO FRITO   
En pan de masa madre, tomate, 
cebollas encurtidas, alioli y hojas 
verdes

$20,00.-

HAMBURGUESA CASERA 
CON PAPAS FRITAS 
Tomate, cebollas grilladas,
queso y ketchup especiado

$20,00.-

*PAN APTO CELÍACO DISPONIBLE

@LaCoralinaIslandHouse

Seguinos

ACOMPAÑAMIENTOS

ARROZ CON COCO
$5,00.-

PAPAS FRITAS    
$5,00.-

MIX DE HOJAS VERDES 
$5,00.-

PAN DE MASA MADRE 
$3,00.-

Postres
FLAN DE DULCE DE LECHE 
Con espuma de coco
y almendras caramelizadas 
$8,00.-

CHEESECAKE
DE MARACUYA 
$8,00.-

FRUTAS DE ESTACIÓN 
SALTEADAS 
Con panela y sabayon
$8,00.-

TIRAMISU
$8,00.-

(7% de ITBMS no esta incluido)

VEGANO

VEGETARIANO

SIN GLUTEN




